Jadalnie

Oferta cateringowa dla firm

MENU
Propozycja |

Bufet zimny:
* jaja faszerowane pastami (serowq, pieczarkowq, paprykowq)
» patery mies pieczonych (schab ze Sliwkg, rostbef, karkdwka, boczek)
«  potmiski swiezych warzyw z dipami /serowym, jogurtowo-czosnkowym/
« patery pasztetbw domowych otulonych, szpinakiem, stonina, boczkiem
e patery serow wedzonych i plesniowych z miodem i bakaliami
*  matjasy w trzech smakach /w oleju korzennym z cebulkg, w sosie

Smietanowo-jogurtowym z jabtkiem, w sosie musztardowo miodowym/

« warzywa grillowane z oliwq i balsamico (baktazan, cukinia, papryka)
« roladki nalesnikowe zawijane z serem i szpinakiem
*  potmisek mozzarelli z pomidorem i ogdrkiem w sosie bazyliowym

Bufet satatkowy:
» satatka Grecka z oliwkami i serem feta z sosem vinegret
» satatka Cezar z grilowanym kurczakiem i ptatkami sera
» satatka z makaronem, brokutami i sosem majonezowym
* pieczywo bankietowe, masto

Zupa podana w kociotku
» zurek domowy z ziemniakami, kietbasq i jajkiem
e krem z cebuli z grzankami serowymi
e rosét domowy z makaronem

Danie gorgce wystawione w podgrzewaczach
e piers z kurczaka zapiekana pod beszamelem
e pieczen wieprzowa w sosie mysliwskim
*  bouef strogonoff z poledwicy wotowej

Dodatki do dan
« ziemniaki z wody z koperkiem
» ziemniaki zapiekane z serem
e puree ziemniaczane
* kopytka
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e bukiet warzyw smazonych na masle
e bigos mysliwski

Bufet deserowy:
» patery ciast domowych (szarlotka, sernik, makowiec, zebra)
« kosze owocdodw sezonowych

Napoje:
 kawa, herbata podane w termosach
« soki owocowe /pomaranczowy, grapefruitowy, czarna porzeczka/
e napoje pepsi, fanta, 7up

Propozycja ll

Bufet zimny:

* smalec wiejski w gliniance, podany z razowym chlebem na zakwasie

« patery jqj faszerowanych pastami (tososiowq, pieczarkowq, serowq)

* warzywa grilowane (cukinia, papryka, baktazan) zapiekane z serem
kozim i balsamico

« patery seréw plesniowych i wedzonych z miodem i bakaliami
/camembert, brie, oscypek, rokpol/

» patery mies pieczonych (karkéwka, rolada z boczku, schab ze $liwkaq,
rostbef) z Ewiktg i chrzanem,

e wybodr pasztetdbw domowych przektadanych (szpinakiem, stoning i
grzybami)

«  potmisek mozzarelli przektadanej pomidorami i ogorkiem w sosie
bazyliowym

» roladki naleSnikowe z wedzonym tososiem, serkiem mascarpone i
Swiezym szpinakiem

«  matjasy w oleju korzennym z czerwonq cebulkg

« matjasy w sosie jogurtowo -Smietanowym z jabtkiem

« ptatki indyka w sosie z tunczyka i kapardw

Bufet satatkowy:
» satatka Grecka z serem feta i oliwkami
» satatka z wedzonym kurczakiem, ananasem i ryzem
» satatka z makaronu brokut z sosem majonezowym
» satatka Cezar z grillowanym kurczakiem i ptatkami sera
* pieczywo bankietowe, masto

Zupa podana w kociotku
e zurek domowy z ziemniakami, kietbasq i jajkiem
e zupa grzybowa z tazankami
* krem cebulowy z brankami serowymi
+ flaczki wotowe
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Danie gorgce wystawione w podgrzewaczach

poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym

zrazy wotowe nadziewane ogoérkiem, boczkiem i cebulg
bouef strogonoff z poledwicy wotowej

medalion z indyka w parmezanowej panierce

filet z soli zapiekany pod beszamelem

Dodatki do dan gorgcych:

Deser:

ziemniaki gotowane z koperkiem
puree ziemniaczane

ziemniaki zapiekane z serem

kluski $lgskie

kopytka

kasza gryczana z masetkiem

bukiet warzyw smazonych na masle
buraczki zasmazane

bigos mysliwski

wybor ciast domowych (szarlotka, sernik, rafaello, zebra)
kosze owocodw sezonowych

Napoje

kawa, herbata podane w termosach
soki owocowe /pomaranczowy, grapefruitowy, czarna porzeczka/
napoje pepsi, fanta, 7up

Propozycija lll

warzywa grillowane (cukinia, papryka, baktazan) zapiekane z kozim
serem i balsamico

deski serow plesniowych z miodem i bakaliami/camembert, brie,
oscypek, rokpol/

patery mies pieczonych (karkéwka, rolada z boczku, schab ze $liwkaq,
rostbef) z ¢wiktqg i chrzanem,

wybor pasztetow domowych przektadanych (szpinakiem, stoning i
grzybami) z zurawing

roladki z szynki i grillowanej papryki nadziewane serkiem ziotowym
patery wedlin z marynatami /kabanosy, poledwica sopocka, baleron,
szynka babuni/

potmisek mozzarelli przektadanej pomidorami, avocado w sosie z
czerwonych pomidordw i bazylii

matjasy w oleju korzennym z czerwonq cebulqg i buraczkami
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e tatar ze Sledzia na pumperniklu

« roladki nalesnikowe przektadane tososiem i serkiem mascarpone z
rukolg

* kulki miesne oproszone suszonymi pomidorami z oliwkg

» terrina z wedzonego kurczaka z zurawing

e terrina z warzyw z rodzynkami

* papryka pieczona, faszerowana rissotto warzywnym

» tymbaliki drobiowe w galaretce

Bufet satatkowy:
» satatka Grecka z serem feta i oliwkami
e satatka ze Swiezego szpinaku z grilowanym bekonem i parmezanem z
miodowq vinaigrettq
» satatka z rukoli, pieczonym rostbefem i balsamico
» satatka Cezar z grillowanym kurczakiem i ptatkami sera
e pieczywo, masto

Zupa podana w kociotku
* zZUupa borowikowa z tazankami
¢ krem cebulowy z grzankami serowymi
» gesta zupa gulaszowa z ktadzionymi kluskami
e krem z pomidoréw z serem rokpol

Danie gorgce wystawione w podgrzewaczach
* poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowym
* rolada schabowa faszerowana szpinakiem, boczkiem i bryndzg
e piersi kacze marynowane w pomaranczach i czerwonym winie,
podane na sosie rézanym
* bouef strogonoff podany na plackach ziemniaczanych
« zrazy wotowe nadziewane ogoérkiem, boczkiem i cebulg
« filet z tososia w sosie serowym

Dodatki do dan gorgcych:
» ziemniaki gotowane z koperkiem
e puree ziemniaczane
» ziemniaki zapiekane z serem
* kopytka
« kluski Slgskie
e kasza gryczana z masetkiem
e bukiet warzyw smazonych na masle
* buraczki zasmazane

Bufet deserowy:
» strudel jabtkowy na sosie waniliowym z migdatami i rodzynkami
» ciasta domowe
» kosze owocow (jabtko, gruszka, pomarancz, winogrono)
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Napoje
* kawa, herbata podane w termosach
« soki owocowe /pomaranczowy, grapefruitowy, czarna porzeczka/
e napoje pepsi, fanta, 7up

W celu ustalenia szczegdtdw pozostaje do dyspozyciji pod numerami telefonu
500-077-888 lub (22) 812-08-25, oraz adresem e-mail biuro@pamrest.pl
Wystawiamy faktury doliczajgc 7 %VAT

Dodatkowe koszty: wypozyczalnia wg faktury, koszt obstugi kelnerskiej

Z powazaniem
Agnieszka Zdziarska

Jadalnia PAMREST, 04-703 Warszawa-Miedzylesie, ul. Pozaryskiego 28, tel. (022) 812 08 25, tel. 500 077 888



